
ПЛАН НА УЧЕБНИЯ ПРОЦЕС 
 

Код на дисциплините съгласно ЕСТК TF MAT No  

 T – тип на образователно-квалификационната степен: PB - “професионален бакалавър”; 

 F – допълнителен символ за филиал, в който се води специалността; s - Сливен; 

MAT - ”Мениджмънт на алтернативния туризъм”; 

 No – пореден номер на дисциплината; 

Лекции (Л), семинарни упражнения (СУ), лабораторни упражнения (ЛУ) седмично;  

изпит (И), текуща оценка (ТО); курсов проект (КП)/ курсова работа (КР) 

 

No ДИСЦИПЛИНА 
Седмичен хорариум Контрол Код на 

дисцип-

лините 

Креди

тпо 

ЕСТК Л СУ ЛУ 
Ауд. 

заетост 

Самo-

подг. 
Общо И ТО КП КР 

 

СЕМЕСТЪР I 
 

1 Математика и статистика 2 1 1 4 6 10 1    PBsМАТ01 6 

2 
Съвременни 

информационни системи  
2 0 2 4 6 10  1   PBsМАТ02 6 

3 Основи на правото  2 1 0 3 5 8 1    PBsМАТ03 5 

4 Основи на туризма 2 2 0 4 4 8 1    PBsМАТ04 5 

5 
Управление на малкия 

бизнес 
2 2 0 4 4 8 1    PBsМАТ05 5 

6 Чужд език I 0 2 0 2 2 4    1 PBsМАТ06 2 

7 Чужд език II 0 1 0 1 1 2    1 PBsМАТ07 1 

8 Физическа култура 0 0 (3) (3) 0 (3)     PBsМАТ08 - 

 Общо 10 9 3 22 28 50 4 1 0 2  30 

 

СЕМЕСТЪР II 
 

9 Мениджмънт на туризма 2 2 0 4 6 10  1   PBsМАT09 6 

10 Маркетинг в туризма 2 0 2 4 6 10 1    PBsМАT10 6 

11 Икономика на туризма 2 1 0 3 5 8 1    PBsМАТ11 5 

12 Туристически ресурси 2 1 1 4 4 8  1   PBsМАT12 5 

13 
Финанси на туристическите 

предприятия 
2 1 0 3 5 8 1    PBsМАT13 5 

14 Чужд език I 0 2 0 2 2 4    1 PBsМАT14 2 

15 Чужд език II 0 1 0 1 1 2    1 PBsМАТ15 1 

16 Физическа култура 0 0 (3) (3) 0 (3)     PBsМАТ16 - 

 Общо 10 8 3 21 29 50 3 2 0 2  30 
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СЕМЕСТЪР III 
 

No ДИСЦИПЛИНА 
Седмичен хорариум Контрол Код на 

дисцип-

лините 

Креди

тпо 

ЕСТК Л СУ ЛУ 
Ауд. 

заетост 

Самo-

подг. 
Общо И ТО КП КР 

 
 

17 
Икономика и организация на 

хотел и ресторант 
2 1 1 4 6 10 1    PBsМАТ17 6 

18 

Управление на историко- 

познавателен, културно- 

събитиен  и етноложки 

туризъм 

2 1 2 5 7 12 1   1 PBsМАТ18 7 

19 
Основи на кулинарната 

химия 
2 0 2 4 6 10  1   PBsМАТ19 6 

20 
Основи на кулинарната 

технология 
2 1 2 5 5 10 1   1 PBsМАТ20 

6 

 

21 Чужд език I 0 2 0 2 3 5 1    PBsМАТ21 3 

22 Чужд език II 0 1 0 1 2 3  1   PBsМАТ22 2 

23 Физическа култура 0 0 (3) (3) 0 (3)     PBsМАТ23 - 

 
Общо 8 6 7 21 29 50 4 2 0 2  30 

 
СЕМЕСТЪР IV 
 

24 

Управление на човешките 

ресурси в туристическите 

предприятия 

 

2 

 

 

2 

 

 

0 

 

 

4 

 

 

4 

 

 

8 

 

 

1 

 

 

 
  

 

PBsМАТ24 

 

 

5 

 

25 

Управление на 

туроператорска, агентска и 

транспортна дейност 

2 0 2 4 6 10 1    PBsМАТ25 6 

26 
Технология на продуктите за 

заведенията за хранене  
2 2 2 6 6 12 1  1  PBsМАТ26 7 

27 
Маркетингови комуникации 

в туризма 
1 0 1 2 2 4 1 

 

 
  PBsМАТ27 2 

28 
Управление на селски и 

екологичен туризъм 
2 1 2 5 5 10  1   PBsМАТ28 6 

29 
Избираема дисциплина от 

списък 1 
1 0 2 3 3 6  1  1 PBsМАТ29 4 

30 Физическа култура 0 0 (3) (3) 0 (3)     PBsМАТ30 - 

 
Общо 10 5 9 24 26 50 4 2 1 1  30 
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СЕМЕСТЪР V 
 

No ДИСЦИПЛИНА 
Седмичен хорариум Контрол Код на 

дисцип-

лините 

Креди

тпо 

ЕСТК Л СУ ЛУ 
Ауд. 

заетост 

Самo-

подг. 
Общо И ТО КП КР 

 
 

31 
Управление на иновациите в 

туризма 
2 1 0 3 5 8 1    PBsМАТ31 5 

32 
Технология на обслужването в 

алтернативния туризъм 
1 1 2 4 6 10 1   1 PBsМАТ32 6 

33 
Анимация в алтернативния 

туризъм 
1 0 2 3 5 8  1  1 PBsМАТ33 5 

34 
Управление на качеството на 

туристическия продукт 
2 0 2 4 5 9 1    PBsМАТ34 5 

35 
Бизнес преговори  в 

алтернативния туризъм 
2 0 2 4 5 9 1    PBsМАТ35 5 

36 
Избираема дисциплина от 

списък 2 
1 0 2 3 3 6  1  1 PBsМАТ36 4 

37 Физическа култура 0 0 (2) (2) 0 (2)     PBsМАТ37 - 

 Общо 9 2 10 21 29 50 4 2 0 3  30 

 

 

СЕМЕСТЪР VI – 10 СЕДМИЦИ 
 

38 
Добавки в хранителните 

продукти 
1 1 2 4 6 10 1   1 PBsМАТ38 4 

39 
Счетоводство на 

туристическото предприятие 
2 0 1 3 7 10 1    PBsМАТ39 4 

40 
Екология и устойчиво 

развитие 
2 1 2 5 5 10 1    PBsМАТ40 4 

41 
Национални особености в 

храненето 
2 1 2 5 5 10 1  1  PBsМАТ41 4 

42 
Избираема дисциплина от 

списък 3 
1 1 2 4 6 10  1   PBsМАТ42 4 

43 
Подготовка за държавен изпит 

или на дипломeн проект 

Държавен изпит или                                            

защита на дипломен проект 5 (3) седмици 
 

PBsМАТ43 10 

 
Общо 8 4 9 21 29 50 4 1 1 1  30 
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СПИСЪК НА ИЗБИРАЕМИТЕ ДИСЦИПЛИНИ 

 

СПИСЪК 1 (РВsМАТ29 - ЕСТК = 3 ) 

1. Организация на мероприятия и събития РВsМАТ29.1 

2. Управление на кулинарен и винен туризъм                                                              РВsМАТ29.2 

 

СПИСЪК 2 (РВsМАТ36 - ЕСТК = 3 ) 

1. Безопасност на храните и хранително законодателство РВsМАТ36.1 

2. Управление на екстремен туризъм РВsМАТ36.2 

 

СПИСЪК 3 (РВsМАТ42 - ЕСТК = 4) 

1. Организация и управление на заведения за хранене и развлечение  РВsМАТ42.1 

2. Дизайн на ястия  РВsМАТ42.2 

 

Забележка: Списъците на избираемите дисциплини могат да се актуализират преди 

започването на занятията в съответния семестър. 

 

 

 


